
SPEISEKARTE 
 

   Suppen 
 
 

1 .  Fasu lada       €    5 .50 
  Bohnensuppe 

nach gr i ech i scher  Art   
 

2 .  Kotosuppa     €   6 .-  
Fr i sche Hühnerbrühe m i t  Re i s  

    
 

 
 
 
Aper i t i f s  
 
Ouzo      2 c l    € 2 .30 
 
Campar i 1     5 c l    €  3 .50 
 

Mart i n i  we iß  oder  rot   5 c l    € 3 .50 
 

Sherry       5 c l    € 3 .50 

 
 
                                                
 



Kal te  Vorspe i sen  
 

4 .  E l i es          € 4 .70 
schwarze Ol i v en  i n  Rotwe i ness i g    

 

5 .P iper i es         € 4 .- 
 i n  Sa lz lake gere i f te  m i t te l scharfe  Peperon i   
  
6 .Tsatz i k i         € 5 .- 

Joghurtspez ia l i tä t    
 

7 .  Taramosa lata      € 6 .80 
F ischrogensa lat   
    

8 .  Me l i t sanosa lata      € 7 .20 
Auberg i nensa lat       

 
9 .Tha lass i na       € 1 1 .50 
 Meeresf rüchtesa lat   
 
 

10 .Feta         € 8 .50 
gr i ech i scher  Schafskäse  
 

1 1 .  Sa lat  me tono      € 10 .50 
großer  gem ischter  Sa lat  m i t  Thunf i sch  

 
 
 
 
 
 



 
 
12 .  Chor ia t i k i         € 9 .80 

Bauernsa lat  m i t  Schafskäse  
  

13 .  Gar ides          € 10 .60 
Scamp i  Cockta i l  
 

14 .  Avocado me Gar ides     € 12 .50 
Avocado m i t  Scamp i  
  

16 .  P ik i l i a          € 10 .20 
 Gem ischte  Vorspe i sen   

 
Warme Vorspe i sen  
 
17 .  G i gantes         € 7 .20 
 d icke  Bohnen i n  würz i ge r  Tomatensauce gebacken
  

   

18 .  Do lmadak ia         € 7 .20 
 m i t  Re i s  gefü l l t e  We inb lä t te r       
 

19 .  Saganak i         € 9 .-  
pan i e r te r  und gebackener  Schafskäse 

 
 
 
 



Hauptger i chte  
 
 

Ger i chte  vom Ka lb*  

 
 

30 .  Br i so la  Moschar i s ia  Mar i nat i    € 18 .50 
i n  köst l i cher  Mar i nade e i n ge l eg te r ,  am Gr i l l  
geb ratener  zarter  Ka l bsrücken .   

 
31 .  Moscharak i  „Dendra“       € 19 .50 

Zartes Ka l bs teak i n  crem i g-würz i ge r  
Champ i gnonsauce .   

 

Gr i l l g e r i ch te  vom Schwe i n*  
 
22 .  Gyros   € 13 .- 
 Zartes Schwe i ne f l e i sch ,    

mar i n i e r t  und am Drehsp i eß  
gebraten .   

 
24 .  Ch i r i n es  Br i so l es       € 12 .50   
Steak aus dem Carée i n  O l i v enö l  m i t  Kräutern .  
 
 
 
 
 
*Al l e  unseren  Spe i sen  werden m i t  Tagesbe i l agen  
ser v i e r t .  



 
 
26 .  F i l e to  Souv lak i        € 16 .20 

Schwe i ne l endchen-Sp ieß i n  m i lder ,  sahn i ge r  
Knob lauchsauce m i t  ganzen P is taz i en .  
    

26 b .  F i l e to  Souv lak i       € 17 .-  
Schwe i ne l endchen-Sp ieß i n  de l i kater  Champ i gnon-
Rahmsauce .  
   

41 .  Ch i r i no  F i l e to        € 16 .20 
Schwe i ne l endchen i n  p i kanter  Curryrahmsauce ,  
abge l öscht  m i t  e i nem Schuss Orangen l i kö r .   
  
 
 

Ger i chte  vom R ind*  
 
33.  Wod ino  F i l e to        €  22 .80 
 Zartes R inderf i l e t  m i t  Kräuterbut te r .  
  
 

39 .  F i l e to  Wod ino        €   24 .80 
Zartes R inderf i l e ts teak an crem i ger  P is taz i en-
Knob lauchsauce .  

 
 
 
*Al l e  unseren  Spe i sen  werden m i t  Tagesbe i l agen  
ser v i e r t .  



 

 
 

Ger i chte  vom Gr i l l *  

 
 
 
 
27 .  Pa idak ia        € 18 .50 

schmackhafte  Lammkote l e t ts  i n  O l i v enö l   
gewendet  und am Gr i l l  geb raten .     

 
 
28 .  Pa idak ia  me Sa lsa     € 19 .20 
 Lammkote l e t ts  i n  P i s taz i en-Knob lauchsauce 
 à la  Crème .  
 
 
 
 
 
 
 
*Al l e  unseren  Spe i sen  werden m i t  Tagesbe i l agen  
ser v i e r t .  

 



Spez ia l i tä ten*  

 

 
Arn i s i o  Boutak i         € 18 .80 
Lammhaxe im Ofen geschmort  i n  e i ne r  köst l i chen  Soße 
m i t  Wacho lderbeeren ,  Lorbeerb lä t te rn ,  Ne l ken  und 
Hon i g .  
 
29 .  Arn i s i o  F i l e to        € 19 .80 

Zarter  F i l e tsp i eß vom Lamm i n  P is taz i en-
Knob lauchsauce .  

  
47 .   Mousaka        € 13 .40 

Auf lauf  m i t  abwechse l nden Lagen von Auberg i nen ,   
Hackf l e i sch ,  Kartof fe l n  und Béchame lcréme .   

 
44.  Keftedes        € 13 .50 
 M i t  Schafskäse gefü l l t es  würz i ges  Hacksteak .  

 
 

34 .  D ionysos-Te l l e r           € 2 1 .-   
Var ia t i on  vom Gr i l l  bestehend aus e i nem 
Ka lbssteak und zarten  F i l e ts  vom R ind und 
Schwe i n .   

 
 
 
 
*Al l e  unseren  Spe i sen  werden m i t  Tagesbe i l agen  
ser v i e r t . 
  



 
Fr i scher  F i sch 

 
 
Fragen S ie  nach unserem täg l i ch  wechse l nden Angebot .  
Je nach Wunsch m i t  Kräutern  gebacken i n  
Z i t ronenwe ißwe i n- oder  Safransauce zubere i t e t .  

 
  

   

Für  unsere   
k l e i nen  Gäste 
 
 
 
52 .  Souv lak i         € 8 .20 
 F le i schsp i eß m i t  Pommes Fr i t es  und Sa lat .    
 

53 .  Schn i tze l  Wiener  Art      € 8 .20 
 m i t  Pommes Fr i t es  und Sa lat .     
 

54 .  Gyros         € 10 .50
 m i t  Re i s ,  Tsatz i k i  und Sa lat .    

 
 
 
 

*A l l e  unseren  Spe i sen  werden m i t  Tagesbe i l agen  
ser v i e r t .   



 
 

 
 
Nachspe i sen  

 
 
64.  Van i l l e e i s  m i t  he ißen H imbeeren  € 6 .-  
 

65 .  Van i l l e e i s  m i t  he ißer  Schoko lade .   € 6 .-  
 

66 .  Van i l l e e i s  m i t  Bananen l i kö r .    € 6 .-  
 

67 .  Van i l l e e i s  m i t  Ha l vas und L ikör .   € 6 .60
           
68 .  Ha l vas         € 4 .20 

Köst l i chke i t  aus gerösteten ,  gemah l enen  
Sesamsamen und fe i nem B ienenhon i g .    
   

69 .  Ga laktobureko       € 7 .-  
e i ne  e r f r i schende Var ia t i on  e i nes  Re i smeh l-
M i l chpudd i ngs  im B lät ter te i gmante l  m i t  Hon i g ,  
Van i l l e e i s  und L ikör .    
 

70 .  Gr i ech i scher  Joghurt      € 4 .20 
 m i t  Hon i g  und Walnüssen .  

 
 



 
GETRÄNKEKARTE 

 

Aper i t i f s  
 
Ouzo      2 c l    € 2 .30 

Tresterschnaps mit charakteristischem 
Aroma aus Gewürzen, Kräutern und Anis.  

 

Campar i      5 c l    €  3 .50 
 

Mart i n i  we i ss  oder  rot   5 c l    € 3 .50 
 

Sherry       5 c l    € 3 .50 
 

Sp i r i t uosen 
 
Korn      2 c l    € 2 .30 
 
Wodka      2 c l    € 2 .60 
 
K i rschwasser     2 c l    € 3 .50 
 
Jägerme i s te r     2 c l    € 2 .50 

 
 
      
 



 
Warme Getränke 
 
 
 
Tasse Espresso4      € 2 .30 
Tasse Cappucc i no4      € 2 .60 
Latte  Macch iato4      € 2 .60 
Tasse Kaffee  4       € 2 .30 
Tasse Tee 4       € 2 .20 
Gr i ech i scher  Mocca 4     € 2 .30 
 
 
 
 

Cognacs 
We inbrände 

  
 
 
 
Metaxa  5 Sterne    2 c l   € 3 .50 
Metaxa  7 Sterne    2 c l   € 3 .80 
Metaxa  A l t      2 c l   € 4 .50 
Asbach Ura l t      2 c l   € 3 .20 
Remy Mart i n      2 c l   € 4 .- 
Ts ipouro (Gr i ech i scher  Grappa) 2 c l   € 2 .80 



Car lsberg  B i e re  
 
P i l sener    0 .3 l    € 2 .50 
   
A lkoho l f re i   0 .33 l   € 2 .30  
 
We izenb i e r   0 .5 l     € 3 .50 
  Kristall oder Hefe  
 
B i t burger       0 .33 l   € 2 .50 
  Premium Pils 
 
We izenb i e r      0 .5 l  € 3 .50 

       Alkoholfrei 
 
 
 
 
         

L i köre  
 
Fernet  Branca    2 c l    € 2 .40 
Bananen l i kö r     2 c l    € 2 .60 
Mar i l l e n l i kö r     2 c l    € 3 .50 
Rosen l i kö r      2 c l    € 2 .60 
 

 
 



 
A lkoho l f re i e  Getränke 
 
 
Coca Co la 1 ,  2 ,  4  0 .2 l  € 2 .20 
 
Co la l i g h t 1 ,  2 ,  3 ,  4 ,  7  0 .2 l   € 2 .20 
 
Fanta 1 ,  2 ,  4   0 .2 l  € 2 .20 
 
 
 

 
M inera lwasser      0 .25 l   € 2.30 
 
Apfe l saf t       0 .2 l   € 2 .40 
 
Orangensaft      0 .2 l      € 2 .60 
 
Traubensaft      0 .2 l     € 2 .40 
 
Tomatensaft      0 .2 l   € 2 .40 
 
B i t te r l emon5     0 .2 l   € 2 .20 



Offene We iswe i ne  
 
Gr i ech i scher  Landwe i n    0 .2 l   € 4 .30 
Aus Attika - Lieblich 
 

Gr i ech i scher  Landwe i n     0 .2 l   € 4 .30 
Aus Kreta - Trocken  
 

Rets i na       0 .2 l  € 4 .- 
Harzwein  
 

Gr i ech i scher  Landwe i n    0 .2 l  € 4 .30 
Aus dem Peloponnes - Trocken  
 

Samos Likörwein  0 .2 l      €  6 .40 
 

 
 
Offene Rotwe i ne  
 
Gr i ech i scher  Landwe i n     
Aus Kreta – Trocken   0 .2 l   € 4 .50 
 

Gr i ech i scher  Landwe i n     
Aus dem Peloponnes   0 .2 l   € 4 .50 
 

Im i g l ykos  - Lieblich   0 .2 l   € 4 .50 
Mavrodaphne  - Likörwein  0 .2 l    € 7 .20 
Rosé - Trocken    0 .2 l   € 4 .50 
Rosé - Lieblich    0 .2 l   € 4 .50



Weinkarte*  

F laschenwe i ne- We ißwe i ne  
 

Rets i na       0 .75 l   € 15 .20 
erf r i schende  t rockene  We ißwe i n spez ia l i tä t  aus  Gr i echen land ,  b es t i ch t  durch  
se i n  außergewöhn l i c hes  Aroma .  M i t  dem Harz de r  A lepok i e f e r  g ewürzt  und  
ansch l i eßend  f i l t r i e r t .    
 

Moschof i l e ro      0 .75 l   € 24 .40 
Die  u ra l t e ,  we iße  Rebso r te  w i rd  vo r  a l l em i n  de r  Appe l l a t i o n  Mant i n i a  auf  
de r  g r i ech i schen  Ha l b i n se l  Pe l oponnes  ku l t i v i e r t .  Im  Geschmack und  Duf t  
e r i n ne r t  e r  an  d i e  Sor ten  Gewürzt ram ine r  und  Muskate l l e r .  S tarkduf t i g e r ,  
würz i g e r  We ißwe i n .   
   
Petra 8 K i r-Y iann i  t rocken  0 ,75 l   € 27 .40 
Der  Pet ra  w i rd  von  K i r-Y iann i  h e r ges te l l t ,  dessen  We in gu t  im  Nordwes ten  
Gr i echen lands  i n  de r  Reg i o n  Naoussa an  den  Hängen  des  Berges  Verm ion  
geg ründe t  wurde .  D i e se r  aus  Rod i t i s-  und  Ma lagous ia t rauben  geke l t e r t e ,  
f r i s che  We ißwe i n  o f f enbar t  se i n  Z i t rus-Aroma m i t  deu t l i c hen  Spuren  von  
Lemone .  Der  Pet ra  ze i g t  s i c h  m i t  e i n em knack i g  f r i schen  Säuregeha l t ,  u nd  
füh r t  zu  e i n em runden  e r f r i s chenden  Abgang .  Der  Pet ra  von  K i r-Y iann i  i s t  
e i n e  i d ea l e  Beg l e i t ung  zu  Sa la ten ,  h e l l em F l e i sch ,  F i sch  und  Meeres f rüch ten ,  
und  harmon i e r t  b esonders  m i t  f r i s chem Käse .  
 
Château Ju l i a  Chardonnay  0 .75 l   € 31 .-  
D iese r  Chardonnay  ze i chne t  s i c h  i n  de r  Farbe  durch  se i n e  g rünge l b en  
Schat t i e rungen ,  im  Aroma durch  d i s k re t e  Fruchtno ten  von  Ananas ,  Z i t rone  
und  Banane  aus .  Er  i s t  vo l lmund i g  und  ausgeg l i c hen ,  m i t  angenehmer  Säure .
  
Doma ine  B i b l i a  Chora 2005 0 .75 l   € 33.50 
Der  We ißwe i n  aus  den  Aus läu fe rn  des  no rdg r i ech i schen  Pangeonmass i v s ,  i s t  
e i n e  seh r  ge l u n gene  Komb i na t i o n  aus  de r  Sauv i g non-B lanc  Traube  und  de r  
be rühmten  g r i ech i schen  Assyr t i k o  Traub .  Er  bes t i c h t  durch  se i n e  
Re i chha l t i g ke i t ,  s e i n  f ruch t i g es  Aroma und se i n e  Fr i sche .   
 
 
*D i es  i s t  nu r  e i n e  k l e i n e  Übers i ch t   Fragen  S i e  uns  nach  we i t e r en  Angebo ten !  



 

 
F laschenwe i ne  - Rosewe i ne  
 
 
 
Rosé Amynteon t rocken   0 .75 l   € 19 .80 
E in  f r i sch f ruch t i g e r  Rosewe i n  aus  Amynteon ,  dem nö rd l i c hs ten  We in-  
Anbaugeb i e t  Gr i echen lands .  Geke l t e r t  aus  de r  ed l e n  Traubenso r t e  
X i nomauro .  Er  harmon i e r t  he r vo r ragend  zu  Musche l n ,  Ca lamar i s ,  
F i schge r i c h ten ,  sow i e  zu  l e i c h t en  F l e i schge r i c h ten  und  ro ten  Früch ten .  
 
 
 

Rosé Amynteon l i e b l i ch    0 .75 l   € 2 1 .50 
L ieb l i c he r  We i n  aus  den  Höhen lagen  von  Amynteon .  Geke l t e r t  aus  de r  
e i n he im i schen  Traubenso r te  X i nomauro .  Pass t  he r vo r ragend  zu  
F i schge r i c h ten  und  he l l em F l e i sch .  
 
 
 

Doma ine  B i b l i a  Chora   0 .75 l   €   36 .80 
An den  Aus läu fe rn  des  no rdg r i ech i schen  Pangeonmass i v s ,   
i n  de r  Reg i o n  von  Kava l l a ,  wu rde  schon  i n  de r  Ant i k e  de r  be rühmte   
We i n  „B i b l i n os  O inos “  aus  de r  g l e i c hnam i gen  Rebso r t e  v i n i f i z i e r t .   
Der  Rosewe i n  „B i b l i a  Chora “ ,  e i n e  wahre  Se l t enhe i t ,  wu rde  zu  100% aus  de r  
Syrah- Traube  v i n i f i z i e r t .  Er  be tö r t  durch  se i n e  f ruch t i g en  Noten  nach  
w i l d en  Wa ldbee ren  und  Sauerk i r schen .  E i n  seh r  f r i sche r ,  v o l lmund i g e r  und  
f ruch t i g e r  Rosé .  
 

 
 
 



 
F laschenwe i ne- Rotwe i ne  
 
 
 
   

Nemea      0 .75 l    € 2 1 .-  
E in  t rockene r  Rotwe i n  so r ten re i n  aus  de r  g r i ech i schen  Rebso r te  Ag i o r g i t i k o  
gewonnen .  Angebaut  w i rd  d i e  Appe l l a t i o n  Nemea im Osten  de r  g r i ech i schen  
I n se l  Pe l oponnes ,  südwes t l i c h  de r  Hafens tadt  Kor i n t h ,  g e la ge r t  und  gea l t e r t  
w i rd  d i e se r  Nemea i n  f ranzös i schen  E ichenho lz fässe rn .   E i n  dunke l fa rb i g e r ,  
gu t  s t ruk tu r i e r t e r  We i n  m i t  f ruch t i g em Aroma und vo l l em Körpe r .  Se i n  
Bouque t  e r i n ne r t  an  Van i l l e ,  Hon i g  und  Kräute r .  Er  ze i chne t  s i c h  durch  e i n en  
schönen  Druck  am Gaumen und  e i n e  gu te  Länge  aus .  E l e gan t ,  und  doch  seh r  
sü f f i g .  
 
 
 

Naoussa Herbt rocken  0 .75 l   € 23 .60 
Rotwe i n  aus  e i n em der  bes ten  We i n baube re i che  Gr i echen lands .  D i e  
We i n gär ten  l i e g en  auf  den  Südosthängen  des  Verm io-Mass i v s  i n  Makedon i e n .  
Er  w i rd  so r ten re i n  aus  de r  vo rzüg l i c hen  Rebso r te  Xynomauro  geke l t e r t .  
Trockene r  ge re i f t e r  Rotwe i n  m i t  e i n e r  l e uch tenden  Purpur fa rbe ,  e r  ze i chne t  
s i ch  durch  se i n en  vo l l e n  Körpe r  und  i n t ens i v e n  Charakte r  aus .   
 
 
 

Mega Sp i l eo  Cabernet  Sauv i gnon 0 .75 l   € 48 .- 
 
Tief ro te  Farbe  m i t  l e b end i g en  ro ten  Schat t i e rungen .  Komp l exe  Aromen von  
schwarzem Pfef fe r ,  r e i f e n  Früch ten ,  Rauchf l e i s ch ,  dunk l e r  Schoko lade  und 
ge rös te ten  Nüssen .  Vo l l e r  Geschmack am Gaumen m i t  f e i n en  Tann i n en  und  
e i n e r  Säure ,  d i e  se i n e  Lage r fäh i g ke i t  v e rdeu t l i c h t .  100 % Caberne t  
Sauv i g non .   

 
 



 
We ine  aus b i o l og i schen Anbau  
 
D ie  Hers te l l u n g  d i e se r  g r i ech i schen  We i ne  e r fo l g t e  un te r  den  öko l o g i schen  
R ich t l i n i e n  de r  EU Ökove ro rdnung .  Das bedeute t ,  dass  aussch l i eß l i c h  
o r gan i sche  Düngem i t t e l  v e rwende t  und  natü r l i c he  Stof fe  zur  
Schäd l i n g s bekämpfung  e i n g ese tz t  wurden . 
 
 
We ißwe i ne(B io)  

 
 
Rets i na Kront i r i      0 .75 l   € 19 .-  
Im a l t en  Gr i echen land  wurde  de r  We i n  i n  Sch läuchen  aus  Z iegen fe l l  ode r  
Amphoren  aufbewahr t ,  d i e  m i t  Harz abged i ch te t  waren .  D i e se r  Harz ve r l e i h t  
dem Rets i na  se i n  e i nz i ga r t i g es  Aroma .  Der  Kron t i r i  Rets i na  i s t  e i n  Produkt  
aus  öko l o g i schen  We i n bau .  D i e  Rebso r t e  Rhod i t i s  r unde t  den  We in  
harmon i sch  m i t  se i n e r  l e i c h ten  abe r  p räsen ten  Säure  und  se i n en  f e i n en  
Aromen ab .  
 
 
Tsanta l i  Asyrt i ko  Cha lk id i k i  Organ ic  0 .75 l  € 27 .80 
Der  We ißwe i n  aus  de r  b i o l o g i sch  angebauten  e i n he im i schen  Assyr t i k o-
Traube .  He l l g e l b ,  f r i s ch  und  f ruch t i g  m i t  Aromen  von  Z i t rusno ten  und  
Jasm in b l ü t en .  Trocken ,  g eha l t v o l l  m i t  f e i n e r  Säure  und  langem Abgang .  
Gen i eßen  S i e  d i e sen  We i n  zu  Sa la ten ,  Vorspe i s en ,  Meeres f rüch ten ,  
F i schspez ia l i tä ten  vom Gr i l l ,  aus  de r  Pfanne .  
 

 
 
 



Rotwe i ne(B io)  
 
Tsanta l i  Mer l o t  Cha lk id i k i  Organ ic  0 .75 l  €  29 .80 
D iese r  Rotwe i n  aus  Cha l k i d i k i  w i rd  aus  vo l l r e i f e n  Mer l o t  r e i n so r t i g  g ewonnen ,  
d i e  kon t ro l l i e r t  öko l o g i sch  ku l t i v i e r t  we rden .  Er  ze i chne t  s i ch  du rch  
se i n e  pu rpur ro te  Farbe  und  se i n en  ausdrucks vo l l e n  Duf t  von  K i r schen ,  Wa ld- 
und  Brombee ren  m i t  f e i n en  Van i l l e no ten  im  H i n t e r g rund  aus .  Er  r e i f t  s echs  
Monate  i n  k l e i n en  E ichenho lz fässe rn  und  i s t  t rocken  und  we i ch  m i t  l angem 
Abgang .  Gen i eßen  S i e  d i e sen  Rotwe i n  b e i  Z immer temperatu r  zu  Lammf l e i sch ,  
Steaks ,  F l e i schsp i eßen  und  aromat i schen ,  r e i f e n  Käseso r t en .  
 
F i l i r i a  Boutar i  2002    0 .75 l  €  64 .-  
Der  We in be r g  Boutar i  F i l i r i a  umfass t  e i n e  F läche  von  6 .6 Hektar  und  l i e g t  
i n  den  Hüge l n  von  Goumen i s sa  i n  e i n e r  Höhe  von  180m übe r  dem Meeresboden .  
D i e  Rebso r ten  de r  „Doma i ne  F i l i r i a “  s i nd  X i nomavro  und  Negoska  und  werden  
im   o r gan i schen  Landbau  angebaut .  D i e  X i nomavro  ze i chne t  s i c h  du rch  e i n  
san f tes  A l t e rn  aus ,  während  d i e  Negoska  den  A lkoho l g eha l t  e rhöh t ,  d i e  
E i n genschaf ten  de r  X i nomavro  m i l de r t  und  den  We in  e i n e  r e i che ,  r o t e  Farbe  
v e r l e i h t .  Der  We in  r e i f t  i n  f ranzös i schen  E ichen fässe rn .   
  
 

Sekt  und Champagner  
 

Fürst  von  Mettern i ch   0 .75 l   € 34.- 
Veuve  C l i quot  Champagner  0 .75 l   € 120 .- 
MM-Sekt     0 .75 l   € 25 .- 
MM-Sekt P icco lo    0 .2 l   € 7 .-  
Fürst  v .  Mettern i ch  P icco l o  0 .2 l   € 9 .-  
 
L i s te  der  Zusatzsto f fe :  

1 .  mit  Farbs to f f  
2 .  mit  Ant i ox idat i onsm i t t e l  
3 .  enthä l l t  e i n e  Pheny la lan i nque l l e  
4 .  Coffe i nha l t i g  
5 .  Ch in i nha l t i g  
6 .  mit  Geschmacksve rs tärker  
7 .  mit  Süssungsm i t t e l n  
8 .  mit  Su l f i t en  


